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&y NAE TABOPATOPHUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AIMJATHOCTUKA HA

Tecinpame

BO/ECTU KAJ KMBOTHM L
W3BELLTAJ O/} IAGOPATOPUCKO MCTIUTYBAHSE 06702 o
(co akpeguTMpaHO mocTpuparse) MKC EN ISO/IEC AT - 16
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja
MU3BsewrTaj 6p. 176622/1 X

Xemucka aHanmsa

Mme Ha 6apatenoT : JKM Bogosopg H. UanHpeH
Anpeca Ha bapartenoT: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga Mavngen

[atym Ha 3emarse: 19.10.2022
LOatym Ha npuem: 19.10.2022

bpoj Ha Bbapatbe 3a UcnuTyBarse: 176622 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 19.10.2022 roauHa, oBnacteHoTo amnue H1uKkona LiBETKOBCKM M3BPLLM 3eMatbe Ha MPUMEepPOoK Boaa
33 Nuere 3a TecTupatbe Ha ¢>H3HHRD-XEMMCKH dHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoum: Boaarta 3a nuerbe e 3eMeHa of KyjHa of [eTcka paguHKa
.Mopkosye"- lypymnepu.

Ill MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NnaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB6 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npMmepouum.

IV Cravgapav u metoau 3a 3emame Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBO 33 3emarbe Ha
npMMepoUM BOAA 33 NUerbe 0f, NPeYUCTUTENHMU CTaHULKU U BOSOBOAHMU AUCTPUOYTUBHU CUCTEMM.

V [ononHysaka, OTCTanyBakba Un UCKNYYYBatba Of METOAOT U 04, NIAHOT 3a 3emMarbe Ha npumepouu: /
V1 Pesynararu:

KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerbe — fletcka MpaguHka ,Mopkosue”
(vme, Tproscko Ume, cepuja, AaTyM Ha NPOWU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONUYECTBO)

[ MepHa CoobpasHoct
Wa 6poj . Napamerpn Tecr metop Pesynrar og Heoppe- FpaHuuHM 3aposonysa/

| MCMUTYBaETO | AeHOoCT BpegHoCTH Mpudarnuso/

; r He 3agosonysa

176600122 @ boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afoBsonysa

| Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 3agoBonysa

| Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3a40BONYBa

| Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3aposonysa

| MarHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3aposonysa

| pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,44 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa

. eauHULM

| Motpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3agosonysa

| En. cnposognmsoct MKC EN ISO 27888: 2007 699 uS/cm / 2500 pS/cm 3aposonysa

|T Amonujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,038 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Msdariue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 00: 20.06.20222.
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oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUJATHOCTUKA HA

‘E BOJIECTU KAJ YXMBOTHU VR £ I T
Fooddlab 06 7.8-02 e ﬂ
e W3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC 2T
. AT-S
CO aKpeaAuTUPaHO MOCTpUpame
(e axpagpeTMp hupaie) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,026 mg/L / 0,5 mg/L 3agoscmyss
Hutpatu (NO,) MEKC ISO 7890-3:2007 8,8 mg/L ! 50 mg/L laposomysa |
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L sajosomyss
eneso MKC 1SO 6332:2007 0,044 mg/L / 0,2 mg/L sagosonyss
Pesnayanex xiop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L ! 0,5 mg/L 3ap0BO/Mys2

McnuTyBaHWOT NPUMMEPOK W 3a40BONYBa KpUTEpUymuTe 3a BapaHuoT napameTap coriacHo MpaBuHMKOT 3a 6e36eHOCT U KBANWMTET Ha
sofata 3a nuere (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v’ coHyeBo © 06na4YHO 0O NPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO O Temnepatypa
Ha4yuH Ha cknagupare: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha aAuHWK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MoCTpuparEeTo e U3BPLUIEHO 0f CTPaHa Ha:

o Knuent 0 ®ya NNab Hukona LiseTKoBCKM (CO akpeaUTUPaHa MeToAa)

/vume, npesume, NoTru

[Aatym(n) Ha u3seayBarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTy BHOCTH : 19.10.2022-21.10.2022
NaTtym Ha n3aasarbe Ha ussewTajot: 21.10.2022

Co * ce 03Ha4eHyBa HeaKpeguTUpaH MeTog

**Kora KAMHeTOT He 6apa W3jasa 3a COOGPA3HOCT BO M3BELITA]OT CE M3BECTYBA MEepHaTa Heo/APe/eHOCT, BO CUTE APYTU CNy4an MepHaTa HeoApeAeHOCT, ce
npecmeTyBa BO PE3YNTATOT Camo no 6apatbe Ha KAWeHTOT.

*** ce 03HaUyBaaT METoAM Kou ce AobueHn og cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Pya Nab »ma cknydeHo gorosop 3a copaboTka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocCT
PakoeogcTeoTo Ha ANTY ®ya Nlab ALOO-CKonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTM 33 UCNMTYBakbe Cé M3BPLUYBAAT HeNPUCTPACcHO 1
80 cornacHoct co Gaparwara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce HOCat Bp3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKasK 3a
YCOTrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAApAU M BP3 OJJIYKUTE He MOXaT Aa B/MjaaT APYrU MHTEPECH MAW APYrU CTPAHW U HWKO]
HemMa npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTute OAHOCHO HEMa npaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,

HaABOpeLWHHU, KOMepuujanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA, NPUTUCOLU U B/MjaHuMja.
3aBenewka Bp. 1: PesynTaTuTe of TECTOBMTE Cé O4HECYBAAT Camo 338 MCNUTYBAHUTE NPUMEPOLIK. Osoj NpoToKON He cMmee Aa ce pPenpoayuupa ocseH co
nMcmeHa ao3sona Ha nabopartopwjaTa U BO LenocT.
3a6enewxa Bp. 2: labopatopujaTa He ogrosapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUNTE AOCTaBEHM 04 noaHocUTenoT Bo HaparbeTo 3a UCNUTYBarbE.
3a6enewwka bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPWWA 3eMatbe Ha NpUMepowwTe, nabopaTopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMepoLHTE.
3a6enewxa Bp. 4: M3asewrajot o nabopaTopUCKOTO UCMUTYBArbE Ce U33Ba BO COrNAcHOCT Co MP 7.8 W3BecTyBarbe 3a pesynTarTu.
3abenewka Bp. 5: [JoKoAKy KNMeHTOT Bapa u3BewTajoT of nabopaTopUcKo WUCNUTYBarbe A3 COAPHM w3jaea 3a coobpasroct, naboparopujara nocranysa
COrNacHo NpaBMno 3a AOHECYBabe Ha OA/yKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO COTNACHOCT CO Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguu 33
OOHecyBatbe 04/yKa 1 u3jasa.3a coobpasHOCT 1 rnacu:
Mpasuno Ha 6UHapHa 0A/YKa 33 e4HOCTaBHO Npudakaree Kora:
- U3aMepeHaTa BpegHOCT € Nog rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL— »3a0080AyBa" MK
- MaMepeHaTa BpeHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudaratee AL=TL- , He 3agoBonyBa o
COrNACHO BAMEUKWOT NPABU/IHWK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.
3abenewka bp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHK METOAM Of ONCErOT Ha akpeAuTauuja ce 0BjaBeHu Ha geb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

W3adanue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022z. ‘
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NNABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BOJIECTU

k KAJ YXMBOTHMU e
Foodz=lab 7.8-02 @ﬂ
:—:_;:;; WU3BELLUTAJ OQ1 TIABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHE MK(EEEN ISO/IEC sl e
(co akpeauTUpaHO MmocTpUpatrbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

U3BewrTaj 6p.176622/1

Mukpobuonowka aHanusa

Mme Ha 6apartenot : JKIN Bogosog H. UnuHaeH
Apapeca Ha 6apatenort : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHHCKa 3rpaga Unuugen

Bpoj Ha 6aparbe 3a ucnuTysakbe: 176622
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

HaTtym Ha 3emarbe: 19.10.2022
Aatym Ha npuem: 19.10.2022

| Bosea: Ha aeH 19.10.2022 roauHa, 0BNACTEHOTO nLe Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLLK 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BOAa
33 NUere 3a TeCTUupare Ha MMKPOBUONoLWKa aHa u3a.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emare Ha npumepoum:Boaata 3a nuerbe e 3emeHa oA, KyjHa op [etcka MpaguHKa
»Moprosue"- Jypymnepu.

lll MpumepouuTe ce 3emMeHM COrNacHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHpapau n meroam 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpobuonowka aHanusa

V AononHysaka, OTCTanyBaka UM UCKAYYYBakba 04, METOAOT M Of, NNAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerbe — fletcka Il papuHKa ,,Mopkosue",
(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KO/IMYEeCTBO)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Peaynrat op, Mepha TpaHU4HK 3apgosonysa/
MapameTpu Tecr meTop Heoapepe- g
MCNUTYBaHETO fioc ¥ BpPeaHOCTH Mpudarnmso/
He 3aa080NYBa
176600122 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
LipesHu eHTEpPOKOKM MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Cyndutopeayuypayxu MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
bBpoerbe MUKPOOpraHuamm MKC EN ISO 6222 2 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHu3mm MKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
| Ha kyatypa 37°C

NcnMTYBaHMOT NPUMEDOK M 33/10BONYBA KPUTEPUYMUTE 33 BapaHuoT napametap cornacHo lNpasunxuKoT 3a 6esbegHocT U
KBA/MTET Ha 80A3Ta 33 nuerse (Cn.Becuuk 5p.183/18 Mpunor 1 v NMpunor 4)

Haxoaae: |

Bepawa:- 4

| Bo cusa oo: 20.06 20222
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NTABOPATOPMUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA BONTECTU

Tecrnpaine
it KAJ }KMBOTHHW MEC EN EROAEC 17028
Food 5lab ki %
.::;:.:%m W3BELLTAJ Ofi JAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MKCC)EE;?SE)?IEC QT
€O aKpeanTUPaHO MOCTpUpatbe el
g e} 17025:2018
BpemeHCKH ycnoBu: v cOHYeBO 01 06NayHO [0 NPOMEHAMBO [ BPHEXAUBO O Temnepatypa

HauuH Ha ckhaguparse: nagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAW/HUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £ 2°C

MoCTpHUparEeTo € M3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha: 4

0 ®ya Nab HUKona LiBeTKOBCKU (co akpeauTUpaHa Me'ro,qa}.é,é-.. s
/vme, npe Ha IMLETO KOE Fo M3BPLUMIO MOCTPUPaHETo /

&

W3paboTtun: BujoHa BojHMKaA .....A...

“Opobpun: AHapea bowKocka...... /% ...............
/vme, npesnme, noTfivc 5/

3 } /vme, npesaume, notnuc /

Oatym(u) Ha usseayBarbe Ha nabopatopuckuTe akTusHocTH : 19.10.2022 - 22.10.2022
Oatym Ha usgasarbe Ha nssewrTajot: 25.10.2022

Co * ce o3HaYeHyBa HEaKpPeauTMPaH MeTog

**Kora knnHeToT He bapa usjaea 3a coob6pa3HOCT BO M3BELUTAJOT Ce U3BECTYBa MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYTW Cy4Yan MepHaTa HeoApegeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KAWeHToT.

*** ce 03HauUyBaaT METOAM KoM ce gobueHn o4 cTpaHa Ha naBopaTopuja co koja @yg /lab uma ckny4eHo gorosop 3a copabotka

W3jaea 3a HenpucTpacHocT
PakoeogcTsoTo Ha ANTY ®yg N1a6 JO0-Ckonje rapaHTupa AeKa CUTe aKTMBHOCTM 33 MCNUTYBakbe Ce U3BPLUIYBAaT HENpUCTPacHo 1
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyKu ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha o6jekTMBHM AOKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKWTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrv MHTEPeCH MAK APYry CTPaHK U HUKO]
Hema npaso Aa enuvjae Ha BpaboTeHWMTe BO OAHOC Ha pesynTatuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBWM BHATPELUHH,
HafBOpPELUHU, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKK U APYT BUZ MPUTUCOLM U BMjaHK]a.

3abenewka Bp. 1: Peayntatute of TeCTOBUTE ce OAHECYBAaT Camo 3a ucnuTysaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKO/ He cmee Aa ce penpofyumpa oceeH Co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTtopwjaTa v BO UenocT.

3abenewxa Gp. 2: JlaGopaTtopwujara He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBeHW Of NOAHOCMTE/NIOT BO baparbero 3a UCNUTyBaHLe.

Jabenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIWA 3EMarbe Ha npumepouuTe, naboparopujara He HOCH OATOBOPHOCT 33 PENPEe3eHTaTUBHOCTa Ha npumepouuTe,
3abenewka 6p. 4: M3sewTajoT o NabopaToOPUCKOTO MCNHTYBakLE CE W3/aBa BO COrNacHoCT co MNP 7.8 W3secTyBaibe 3a Pe3ynTaTi.

Jabenewxa Bp. 5: [lokonKy KnveHToT Bapa vasewTajoT o4 NaBOPaTOPUCKO MCNWTYBaHE A3 COAPMM w3jaea 3a coobpazHoct, naboparopujata noctanyea
COFNAacHO NPaBMAO 33 AOHECYBarbe Ha 0AnyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaswio € BO COMMACHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bogwd 3a
NOHecysarbe O4/IYKa W M3jaBa 3a coobpasHoCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha 6UHapHa 04/YKa 33 eQHOCTaBHO Npudakatse Kora:

- MamepeHaTa BpeaHOCT e Mo rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL - 3agosonysa’” unu

- MaMepeHaTa BPeAHOCT e Hag rpaHuLaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agoBonysa *

COrNACHO BaXeyknoT NPaBuaHUK Ha HaUMOHa/HOTO 3aKOHOA4aBCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe aKpeaUTMPaHK METOAM O ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha Beb ctpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

]
b
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Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06,20.
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